
LOS PANES ARTESANALES DEL PERÚ 
COMPETIRÁN PARA SER ELEGIDOS COMO COMPETIRÁN PARA SER ELEGIDOS COMO 

“LOS MEJORES DEL MUNDO”



PERÚ RUMBO AL MUNDIAL DEL PAN PERÚ RUMBO AL MUNDIAL DEL PAN 

“FRANCIA 2012”



• Buscamos realzar el 
oficio del panadero oficio del panadero 
peruano.

• Demostrar que 
podemos competir podemos competir 
con maestros de otros 
países  con los mismos países, con los mismos 
estándares de 

l i   excelencia y 
profesionalismo.



CONVOCATORIA NACIONALCONVOCATORIA NACIONAL
Del 28 de mayo al 25 de junio de 2010

Panaderos deberán elegir 
en la categoría a participar:

Baguettes y panes Baguettes y panes 
salados

Bollería  (panes dulces)

Pieza ArtísticaPieza Artística



ELECCIÓN DE LOS FINALISTAS
Del 30 de junio al 02 de julioDel 30 de junio al 02 de julio

FINAL NACIONAL
14 de julio14 de julio

PRESENTACIÓN DEL EQUIPO PRESENTACIÓN DEL EQUIPO 
OFICIAL
15 de julio15 de julio



ENTRENAMIENTO DEL EQUIPO
Del 29 de julio al 22 de setiembreDel 29 de julio al 22 de setiembre

CONCURSO SUDAMERICANOCONCURSO SUDAMERICANO
29 de setiembre – Las Vegas



¿CÓMO CONCURSAR?

Panaderos deberán elegir la 

¿CÓMO CONCURSAR?

Panaderos deberán elegir la 
categoría a participar:

Baguettes y panes 
salados

Bollería  (panes dulces)

Pieza Artística



Elaborar 3 productos distintos de la Elaborar 3 productos distintos de la 
categoría elegida.

Tomar fotos de los 3 
productos y redactar productos y redactar 
cada receta.

Llenar la hoja de 
vidavida

Enviar las fotos, recetas y hoja de vida en sobre Enviar las fotos, recetas y hoja de vida en sobre 
cerrado a cualquier oficinal de Alicorp o por 
Internet, en la Web de la revista Panadería y Internet, en la Web de la revista Panadería y 
Pastelería Peruana. Fecha límite: 30 de junio 2010.



ELECCIÓN DE LOS FINALISTASELECCIÓN DE LOS FINALISTAS

• Se evaluará y elegirán a 8 • Se evaluará y elegirán a 8 
semifinalistas a nivel nacional por 
cada una de las categorías (pan  cada una de las categorías (pan, 
bollería, pieza artística).



ÓCRITERIOS DE PUNTUACIÓN

1. Peso y volumen de las piezas
2 S b2. Sabor
3. Aspecto de los productos
4 O i i lid d4. Originalidad
5. Cualidades artísticas



REQUISITOS/CANDIDATOQ /

•Ser panadero y tener mínimo 20 años y 50 
ñ  á i   2010años máximo en 2010.

•Tener experiencia•Tener experiencia.

•Tener disponibilidad para viajar a Lima y EEUU p p j y
para su capacitación y concurso.

P  t  i t•Poseer pasaporte vigente.

•Los candidatos podrán inscribirse en una o •Los candidatos podrán inscribirse en una o 
varias categorías, dependiendo de su grado 
de conocimiento.
















